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КОПИЕ ДО 

ДИРЕКЦИЯ КХ 

ЦУ НА БАБХ 
 

НА ВХОДЯЩ НОМЕР НА СИГНАЛ: 6894/03.07.2026 г.  

 

ОТНОСНО:  Предприети действия във връзка с подаден  сигнал  до ЦУ на БАБХ с вх. №С-

1558/02.07.2026г., препратен до ОДБХ София- град, касаещ развалена цаца, предлагана в 

бистро с външен бар, находящ се на адрес: гр. София, район Възраждане, ул. ,,Българска 

морава“ № 4, парк „ Възраждане “. 

УВАЖАЕМИ ДАМИ И ГОСПОДА, 

Във връзка с постъпилия сигнал в ОДБХ София – град, касаещ гореизложеното, инспектори 

от отдел „Контрол на храните и граничен контрол”  извършиха проверка и констатираха 

следното:  

     Обектът- бистро с външен бар, стопанисван от фирма ,, МПМВ” ЕООД е регистриран по 

реда на Закона за храните с регистрационен № 222709204. 

      При извършена документална и физическа проследимост на суровините се констатира, че 

предлаганата  на 01.07.2026 г. цаца е налична и към момента на проверка в обекта. Същата е с 

партиден номер и дата на замразяване 15.04.2026 г., най- добър до 15.04.2028 г. при съхранение 

указано от производителя -18℃. Към момента на проверката са налични 24 пакета по 500 

грама, като същите се съхраняват правилно.  

Рибата се предлага на клиентите след термична обработка. За целта е осигурен отделен 

фритюрник, като мазнината се подменя през ден, съгласно разработена инструкция в 

системата за самоконтрол. Продуктът се приготвя непосредствено след поръчка от клиента 

или предварително със заложени параметри в системата за самоконтрол- съхранение в 

топлинно съоръжение в рамките на един час при температура 63-66℃.  
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        При направената  органолептична преценка на място не се констатираха отклонения в 

показателите вкус, миризма, цвят и консистенция- характерни за цитираният в сигнала. 

     Изготвена и внедрена е система за управление безопасността на храните, като за  

разработените в нея  план-програми се водят коректно и редовно записи. Представиха се 

протоколи от извършени лабораторни изследвания по вътрешно- мониторингова програма на 

обекта. Взети са проби за микробиологично изследване на отривки от работни повърхности и 

готов за консумация продукт. Същите са без отклонения в показателите.  

        В част от работните помещения се съхраняват ненужни вещи, които нямат отношение с 

дейността на обекта. 

       Осигурени са почистващи и дезинфекционни средства в достатъчни количества. 

Хладилните съоръжения, като същите са в изправност и са снабдени с контролни термометри. 

Служителите на смяна са с чисто работно облекло и заверени лични здравни книжки.    

        Не се представиха писмени доказателства за проведено обучение на персонала в 

съответствие с естеството на работа.  

        В менюто не са обявени алергените и веществата можещи да предизвикат алергии и 

непоносимост сред консуматорите. 

        В хода на проверката не са регистрирани отклонения относно санитарно – хигиенните 

норми при приготвянето и съхранението на храните или опасност за здравето на 

потребителите. 

На отговорното лице е издадено предписание за отстраняване на несъответствията, 

дадени препоръки за стриктно спазване на всички инструкции и процедури описани в 

системата за управление безопасността на храните. 

Поставеният от Вас проблем ще бъде проследен и при извършване на последващи проверки, 

като при установени несъответствия ще бъдат предприети административно – наказателни 

мерки.  

      С уважение, 

14.7.2026 г.

X  

Д-Р ЕМИЛ СЛАВЕВ

ЗА ДИРЕКТОР НА ОДБХ - СОФИЯ-ГРАД

Подписано от: EMIL TASHKOV SLAVEV  
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